HENRI D]: VILLAMONT

CUVERIE DE 1880

Rully

Provenance
Cobte chalonnaise.

Cépage
100% Chardonnay.

Vinification & élevage
Elevage en fats de 300 Litres pendant 10 mois.

Dégustation

Robe dorée, nez complexe entre minéralité et fleurs blanches,
mariage que l'on retrouve dans une bouche enrobée et
charnue qui s'étire sur des notes citronnées.

Spécificités

Ce vin est issu des sols argilo-calcaires typiques de Chablis.

Accords gastronomiques s viv SESEE
Volailles, poissons et fruits de mer...

. . R U ILILY
Température de service s ot
10-12°.
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